CHOCOLATISSIMO HORS LES MURS

Au Pommier, Theatre et centre culturel neuchatelois

Maladiére Centre, rue de La Pierre-a-Mazel 10, Neuchatel

Samedi 4 novembre, 10h30, 14h30 et 17h

L’Age d’or

Casque sur les oreilles, pénétrez au cceur du centre commercial de La Maladiére Centre pour une visite
guidée un peu spéciale qui révéle sous un jour nouveau les idéaux de I'architecture marchande. Au cours de
la visite guidée, prenez du recul sur cet espace du quotidien pour s'interroger sur son impact sur nos vies.
Une expérience ludique, déconcertante et participative qui nous remet au centre du jeu.

Rendez-vous devant I'entrée piétonne du centre commercial 10 minutes avant chaque représentation.
Autres dates de représentation: mercredi 1er novembre & 14h30 et 17h, vendredi 3 novembre a 14h30 et
17h

Dés 14 ans / 1h10 / 25.- CHF plein tarif, 15 & 17.- CHF tarif réduit
Réservation: www.lepommier.ch

Visite guidee du Patrimoine Suchard

Lieu de départ: le parking prés de l'arrét de bus de Tivoli
Dimanche 5 novembre, a 10h et 14h

Visite guidée au cceur de Serriéres, au Village de Suchard !

La visite a lieu a I'extérieur par tous les temps.

Tout public / 1h30 / gratuit / inscription obligatoire (place limitée)
Réservation: www.chocolatissimo.ch

M

Aux Laboratoires Culinaires

ISP Agencements, Route de U'Areuse 8, Cortaillod

Lundi 6 novembre a 18h

L'art du chocolat par Christophe Loeffel

Le chef Christophe Loeffel vous invite a une initiation & I'art du chocolat: vous apprendrez & maitriser les
différentes températures du chocolat afin de réaliser des bonbons comme un-e pro. Découvrez I'art du
tempérage du chocolat, le moulage des bonbons et les techniques pour réaliser des décorations originales.
Apprenez a confectionner une ganache au chocolat, créer votre praliné aux fruits secs et réaliser
d’irrésistibles bonbons au caramel mou a la fleur de sel.

Attendez-vous a déguster du chocolat suisse d’une qualité incomparable.

Adulte, tous niveaux / 4h / 169.- (chocolats, fiches recettes, boissons et tablier pour le cours inclus)
Inscription obligatoire: leslaboratoiresculinaires.com

Au Théatre du Passage

Studio, Maximilien-de-Meuron 4, Neuchatel

Jeudi 9 novembre a 18h30

Passage du soir — conférence autour de Choc ! par Andrea Husser

Juste avant la représentation de Choc !, Andrea Husser, spécialiste en chocolat durable et co-créatrice du
Schoggifestival, introduit la face cachée du marché du cacao.

Dés 12 ans / 45’ / Entrée libre

Au Théatre du Passage

Grande salle, Maximilien-de-Meuron 4, Neuchatel

Jeudi 9 novembre a 20h

Choc ! La friandise des dieux — Die Stssigkeit der Gotter

Texte et mise en scéne de Dominique Ziegler

L'auteur et metteur en scéne Dominique Ziegler illustre I'histoire tourmentée du chocolat, sans négliger
le rapport intime que les Suisses entretiennent avec lui. Volontiers provocateur, le spectacle souligne les
conditions précaires dans lesquelles il est aujourd’hui encore cultivé et récolté, bien loin de nos sociétés
d’abondance.

Le spectacle est surtitré en francais et en allemand, avec des comédien-ne-s romand-e-s, alémaniques et
d’origine africaine.

Dés 12 ans / 2h20 / 40.- CHF plein tarif, 30.- CHF tarif réduit

CHOCOLATISSIMO

Du 4 au 11 novembre 2023

Au Jardin botanique

Maison du Pertuis, Charles-Knapp 33, Neuchatel
Samedi 11 novembre a 14h30

Quel golt a mon chocolat favori ?

Dégustations a I'aveugle pour déterminer vos préférences et apprendre & décrire différents types de
chocolats. Par Caroline Reverdy, odoratnews.com

Tout public, enfants dés 10 ans accompagnés d’un-e adulte / 1h30 / 30.-
Inscription obligatoire: jardinbotanique.neuchatel@ne.ch

Rallye Chocolatissimo
Disponible toute l'année
A la découverte des confiseries neuchateloises ! Téléchargez I'app Chocolatissimo et partez a

la découverte de I'histoire du chocolat dans la zone piétonne de Neuchatel. En 30 minutes, il
n'aura plus de secret pour vous et vous aurez peut-étre gagné une plaque de chocolat. Connexion
Bluetooth et géolocalisation obligatoires pour réaliser ce jeu.

GETITON 2 Available on the
}’ Google Play o App Store

Et encore..

Une buvette est & votre disposition sur place, avec une fontaine a chocolat !
Pour toute info: www.chocolatissimo.ch / chocolatissimo@ne.ch

Plein d'autres surprises vous attendent pour nos 10 ans'!
Suivez-nous sur nos réseaux sociaux pour les decouvrir!

L I(C)

Remerciements & nos soutiens: Loterie Suisse Romande, Fondation Casino, CCAP.

Organisation: Ville de Neuchéatel avec la collaboration des confiseurs-chocolatiers
neuchéatelois, du Centre de formation professionnelle neuchatelois, de I’Atelier
Karma et de I’Association Chocolatissimo.
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CHOCOLATISSIMO A L'HOTEL DE VILLE

Samedi 4 novembre de 11h a 18h
Dimanche 5 novembre de 11ha 17h
Lundi 6 au vendredi 10 novembre de 13h a 18h
Samedi 11 novembre de 11h a 16h

Boutique Chocolatissimo
Péristyle de l'Hotel de Ville

Entrée libre — Du 4 au 11 novembre
La boutique Chocolatissimo vous attend au Péristyle et vous propose la dégustation des trois saveurs 2023,
les meilleures des 10 éditions Chocolatissimo, dont Laure Gremion et Maél Bachtold ont créé les emballages.
Comme chaque année, vous pourrez vous offrir les plaques Chocolatissimo, en solo ou en trio, et quelques
spécialités de nos chocolatiers ! Pour féter ses 10 ans comme il se doit, Chocolatissimo se dote cette année
d’une nouvelle plaque qui reprend les formes et contours de la pierre d’Hauterive, élément si emblématique
de Neuchatel. Venez la découvrir sans attendre !

Demonstrations & Degustations

Péristyle de l'Hotel de Ville

Entrée libre — Samedi 4, dimanche 5 et samedi 11 novembre

Fabrication de plaques de chocolat, de truffes et autres surprises par les confiseurs-chocolatiers
neuchéatelois.

Lundi 6 novembre
La Confiserie Schmid réalise des raisins de Neuchatel, tandis que des truites du lac sont faconnées par la
Confiserie Zurcher et Jordann Patisserie-Confiserie confectionne des violons au praliné.

Mardi 7 novembre

Les apprenti-e-s section boulangerie-patisserie-confiserie du CPNE sont a I'ceuvre... Au programme: New
York rolls chocolat-framboise, kouglofs salés, tartelettes au citron meringuées, pralinés trempés aux épices
orientales, modelages et moulages inspiration Noél.

Mercredi 8 novembre
Sous vos yeux, la Confiserie Walder compose des truffes artisanales et la Confiserie Wodey-Suchard élabore
de jolies souris en chocolat.

Jeudi 9 novembre

La Boulangerie Mader fabrique des carrés caramelita avec des lollipops, tandis qu’Au Cceur de France
présente une large variété de pralinés. Des branches noisettes caramélisées sont proposées par Jacot Haute
Chocolaterie.

Vendredi 10 novembre
La Gourmandise crée des montages festifs et la Confiserie Stiicker fabrique des modelages en massepain.

Invite spécial

Péristyle de l'Hotel de Ville

Entrée libre — 4 et 5 novembre

Un invité de choix nous rejoint pour cette 10e édition le temps d’un week-end. Jorge Cardoso, chocolatier
fribourgeois d’origine portugaise, a été maintes fois primé pour ses talents d’orfévre du cacao ! Deux fois
champion du monde de sculpture artistique au World Culinary World Cup en 2018 et 2022, il nous présentera
une sculpture inédite faite tout spécialement pour Chocolatissimo.

Concours des apprenti-e-s du CPNE

Péristyle de 'HGtel de Ville

Entrée libre — Du 4 au 11 novembre

Exposition de plus d’une vingtaine de piéces montées en chocolat créées a I'occasion des 10 ans de
Chocolatissimo pour marquer ce jubilé exceptionnel. Un prix du public sera décerné grace aux votes des
visiteuses et visiteurs de Chocolatissimo. Venez donc nombreuses et nombreux pour élire votre piéce
préférée et participer au tirage au sort qui pourrait vous faire gagner un prix savoureux.

Chocolat surprise!

Péristyle de l'Hotel de Ville

Entrée libre — Du 4 au 11 novembre

Durant toute la semaine, les Vieilles Gloires, nos fameux confiseurs-chocolatiers a la retraite, vont
confectionner sous vos yeux une surprise chocolatée !

Vin & Chocolat

Péristyle de U'Hotel de Ville

Samedi 4, dimanche 5, jeudi 9, vendredi 10 et samedi 11 novembre

Le mariage du vin et du chocolat pour le plaisir de nos papilles, proposé par les Caves de la Ville de Neuchatel
et les chocolatiers neuchatelois.

5.- pour 3 verres de dégustation et chocolat

Panier Petit dejeuner a 'emporter

Péristyle de l'Hotel de Ville

Dimanche 5 novembre, de 2h a 11h

Réservez des paniers Petit déjeuner avec des touches chocolatées au menu ! Venez les retirer au Péristyle
avant d’aller les déguster chez vous ou chez des amis.

Un panier pour 2 personnes 28.-, pour 4 personnes 56.- / Nombre limité de paniers

Réservation sur: www.chocolatissimo.ch

A

Ateliers enfants
Péristyle de l'Hotel de Ville

Aelle Ortlieb de Cure de Gourmandises invite les enfants & la découverte du chocolat au travers de

différents ateliers passionnants.
Samedi 4 novembre 11h00
13h30
14h30
15h30
16h30
Dimanche 5 novembre 11h00
13h30
14h30
15h30
16h30
Mardi 7 novembre 14h00
15h00
16h00
Mercredi 8 novembre 11h00
13h30
14h30
15h30
Jeudi 9 novembre 14h00
15h00
16h00
Vendredi 10 novembre 14h00
15h00
16h00
Samedi 11 novembre 11h00
13h30
14h30

Rochers au chocolat en forme d’animaux des bois
Sucettes marshmallow et massepain d’animaux exotiques
Petite fleur en mandarine et chocolat

Décoration sur biscuits
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: - O
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A
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Pifiata en chocolat

Rochers au chocolat en forme d’animaux des bois
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Pifiata en chocolat

Sucettes marshmallow et massepain d’animaux exotiques

Pifiata en chocolat

Décoration sur biscuits

Rochers au chocolat en forme d’animaux des bois

Sucettes marshmallow et massepain d’animaux exotiques

Pifiata en chocolat

Dés 5 ans /40’ / 5.- Inscription obligatoire : www.chocolatissimo.ch

Le Comité Italien pour la Promotion Educative (CIPE) propose aux enfants de mettre la main & la pate et de
préparer un gateau au chocolat typiquement italien, le salame di cioccolato.

Lundi 6 novembre, 15h, 16h

Dés 6h / 40’ / 5.- Inscription obligatoire: www.chocolatissimo.ch

Durant toute la semaine, 10% sur le chocolat
chez nos chocolatiers, précipitez-vous !

Boulangerie Au Cceur de France
Rue de la Promenade 19,
La Chaux-de-Fonds

Confiserie Walder
Angle rues Seyon-Hépital,

Jacot Haute Chocolaterie-Boutique
Rue du Trésor 2, Neuchatel
jacotchocolaterie.ch

Jordann Patisserie-Confiserie
Rue du Temple 2, Peseux

au-coeur-de-france.digitalone.site Neuchatel jordann.ch
chocolateriewalder.ch

Confiserie Schmid
Place Pury/Rue de la Treille 9,

confiserie-schmid.ch

Confiserie Stlicker
Grand Rue 48, Dombresson
@boulangeriestuckerdombresson

Confiserie Wodey-Suchard
Neuchatel Rue du Seyon 5, Neuchatel
wodey-suchard.ch

Confiserie Zurcher
Rue Haute 23, Colombier
confiseriezurcher.ch

La Gourmandise
Centre du Village 10,
Boudevilliers
la-gourmandise.ch

Méder Boulangerie-Péatisserie
Rue du Seyon 22, Neuchatel
maedersa.ch



